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U PANA DOMACHO®

NEJLEPSI SKOT PRO NASE STEAKY

CESKE WAGYU (neboli COBE)

Ochutnejte ten nej lepé( hovézi steak na svété!

Wagyu —japonsk}’/ narodn( pok[ad, Y pi‘ekladu japonsk}’/ skot,

pochazejict z kmene Tajima, se dnes jiZ chovd po celém svété.

V Ceské vepu’oﬁce se jeho chovem zab}'/vé pan Miiller,

ktery je nadtm vyhradnim dodavatelem. Tento druh skotu je povaZovan za

nejvzacnési a nejkvalitnst plemeno ze viech.

Jeho maso se vyznacuje vysokym podilem tuku (mramorovantm), diky
kterému ma velmi intenzivn( chut, a proto je jedn(m Z nqjdraééich hovézich
mas na svete.

Dle plvrisn)’/ch svétovych kritérit se maso vadt do tHd od 1 -12.
U nés miZete s hrdosti ochutnat maso jakosti 6- 8.

Viele dopomébgeme = ochutnejte a[espoﬁ _jeo[nou za zivot

ten nejlepdl hovézi steak.




U PANA DOMACHO®
WAGYU STEAK

Wagyu steak je nejkvalitnéj$tim masem na svété, ma vysoky
gy Jeng ) VYSORY
podﬂ tukového mramorovani a velmi intenzivni chut.
Doba starent je minimalné 3o dni.

100g WAGYU STRIP LOIN 170K¢
100g WAGYU RIB EYE 1220K¢
100g WAGYU PICANHA 1070K¢

100g WAGYU CHUCK ROLL STEAK 998K¢

Z diwvodu nedostate¢ného nastaren{ masa, se miize stat, ze nabtdka bude omezena.




Ll PANA DOMACIHO®
DRY AGER STEAK

Maso na s’teaky Jez Seského chovu.

Véec’fmy steaky starené such}’/m zpﬁsobem jsou s kosti
a eZeme je cca od 400g.

100g RIB EYE STEAK 242 K¢

Vysok}’/ rosténec, lehce mramorovany, diky kosti ma intenzivni chut.

100g STRIP LOIN STEAK 236 K¢

Nizky rodténec, ktery je Stavnaty a kiehky se zachovanym tukovym krytim.

100g T-BONE STEAK 268 K¢

Jedna se o dvé strukturovand odli$nd masa — prava svitkovd a nizky rosténec.

Doporucujeme vyzkouset a nechte si chutnat.




WET AGER STEAK

300g ARGENTINA RIB EYE STEAK 896 K¢

Velmi jemné maso s vétéim tukovym prorostenim.

3008 ARGENTINA STRIP LOIN STEAK 886 K¢
Velmi jemné maso s aromatickym tukovym krytim.

Doporutijeme  100g SPANELSKO BAVETTE STEAK 342 K&

Chutové vyrazny kus masa z b¥isni &4sti.

Cenény pro svou vyso kou $tavnatost a mramorovani.

100g SPANELSKO FLANK STEAK 288 K&

Cést pupku, kdy ziretelné mramorovani a spréavny ez (proti sméru vldken)
pup y praviy ez \p
zvy$uje kirehkost a jemnost tohoto kousku masa.

100g CESKO/SPANELSKO HANGER STEAK 266 K¢&/362 K¢

Aromaticky a kiehky sval z brénice.

PRILOHY

200g Restované fazolky s cibulkou a na3{ anglickou 109 K¢
- 200g Nage hranolky sypané parmezénem 89 K¢
200g Pelené grenaille s kovenovou zeleninou 84 K¢
200g Zeleninovy steakovy saldtek 19 K¢
200g Grilovan4 zelenina 129 K¢&
200g Hasselback brambory sypané &erstvymi bylinkami 149 K&

200g Pedené brambory s edarovou omakou a prosciuttovou drobenkou 149 K&

OMACKY

Hovéz 64 K¢ Hitbkové 64 K¢ :

S
Peprova 64 K¢ Cedarovd 69 K¢
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Chimichurri 74 K&




APERITIV

0,1l Prosecco Superiore Extra dry DOCG, Valdobbiadene, Corte Della Contea 19 K&
0,1l Nealko §umivé vino z vina¥stvi Anna Spinato 92 K&
0,1l Crodino — nealkoholicky bylinny népoj 86 K&

PREDKRM

Doporutujeme 100g Hovézl tatardk z Chuck tender (Irsko) s lanyZem a topinkami 398 K&

OCHUTNAVKOVE PRKENKA
250g Syrovo — masové prkénko (3 druhy masovych vyrobkiy, 3 druhy holandskych syri, olivy,

kapary, plnéné papricky), opedeny chléb 386 K¢&
120g San Daniele prosciutto na polnitkovém salathu s bylinkovym olejem, olivami, kapary

a susenymi rajcéaty 286 K¢
1 kg Rizetkové prkénko, sal4t coleslaw, okurky, listovy saldtek, medovo-ho¥ticovy dresing,

kirupavy chléb (pro 2-4 osoby) 799 K&

POLEVKY

0,25| Zelitagka s uzenym, klobdskou, masem, hitbky, petenym bramborem a créme fraiche 99 K&

0,251 Cesnekovy krém z pedeného Eesneku, opedeny chléb 89 K¢&

0,251 Kuvec{ vyvar s nudlemi, masem, restovanou kovenovou zeleninou a baby hragkem 89 K&
HLAVNI CHODY

180g Steak z panenky na pepiové omadce, nade hranolky 389 K¢&

180g BBQ trhané maso z Chuck rollu z nadeho grilu poddvané na Mac and cheese téstovindch 468 K¢
200g Kui'ect rolddka plnéna chiestem a San Daniele prosciuttem, poddvand na pedenych

bramborech s brokolict a kvétdkovymi ritZitkami 362 K¢
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280g Marinovand krkovi¢ka na h¥tbkovém ragii s hitbky Shimeji, nase hranolky 486 K&
350g (s k.) Hovéz! Zebra z grilu podévané na bramborové kasi s posirovanymi fazolkami

v kabétku z prosciutta a uzenou hovézt omdtkou 446 K&
300g (s k.) Plnény vepvovy tomahawk (¥edar, prosciutto, chest) s glazovanou mrkvi,

grilovanou brokolict, petend brambora, éedarovd omatka a prosciuttovou drobenkou 446 K&
180g Brisket z naseho grilu podévany na bramborové kasi s karamelizovanou mrkvi,

brokolict, hovézl om4&ka Doporutujeme 488 K¢

250g Filtrované kachni prsi¢ko podévané s bramborovymi o¥8ky a omackou z lesntho ovoce 429 K&

Ryba — dle denn{ nabidky

SALATY

350g SmaZené kuiect nugetky na zeleninovém saldtku s medovo-ho¥icovym dresingem 319 K¢
350 Burrata na [ihku s ptniovymi o¥{¥ky a prosciuttem, polnitkovy saltek s cherry rajédtky,
opeleny chléb 342 K&

350g Rizetky z vep¥ové panenky na listovém saldthku se zauzenou majonézou,

sypané hoblinkami parmezdnu 348 K&
350g Grilovany halloumi syr na listovém saldthu s olivami, suSenymi a cherry rajéaty 364 K&

Na z&vér ochuinejte nafe skvélé dezerty,
které pro Vés pfipravuje $éfleucha¥ Tom4S Sekanina.
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U PANA DOMACIHO®
VECERE PANA DOMACIHO

Rodinnd vecere nejen pro dva
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Prkynko obsahuje: zauzeny brisket z nadeho grilu, Mac and Cheese, nase
hranolky, volské oko, ze[eninovy salatek, coleslaw, BBngééka 1890 K¢

Druhy druh masa obmé&iujeme: zauzend panenka, uzené kachn{ prsicko,
trhana iloery'ské krkovicka, smazeny veprovy tomahawk.
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NAPOJOVY LISTEK

APERITIV

0,1l Prosecco DOCG, Valdobbiadene 119 K&

0,1l Perlivé nealko vino
0,1l Crodino

NA SKLENICKU

92 K¢
86 K¢

0,1l Rozlévané bilé vino (pozdni shér) 68 K&
0,1l Rozlévané dervené vino (zahranitl) ng K&

Lahvov4 vina (viz vinny listek)

NEALKOHOLICKE NAPQJE

0,3l Todend poctivd cola
0,5 Toden4 poctiva cola
[ Perlivé/neperlivd filtrovand
voda s ovocem a matou
0,85l Perliva/neperliva filtrovand
voda s ovocem a matou
0,75l S. Pellegrino (perlivé)
0,2l Granini (dle nabidky)
0,251 Pepsi cola/Pepsi cola max
0,25| Mirinda
0,25l 7up
0,25 Schweppes Tonic
0,25 Schweppes Tonic zdzvor
0,5 Ledovy &aj AQUILA

KAVA Z NASI PRAZIRNY
Espresso

Tureck4 kava

Videniskd kava

Caﬁé latte

Cappuccino

Espresso dopp io

Flat white

TEPLE NAPQJE

0,5l Cascara s pomerandem

0,15 [ Horka Sokoldda (bila/mléEna
0,2l Horky juice

0,5l Caj s medem a citronem

0,2l Svavené vino

Slehané mléko/med

36 K¢
60 K¢

65 K¢

85 K¢
115 K¢

)%

55 K¢

v

55 K¢
55 K¢
55 Ké
55 Ké
55 K¢

65 K¢

68 K¢
62 K¢
86 K¢
86 K¢
86 K¢
102 K¢
108 K¢

n8 K¢
82 K¢
68 K¢
87 K¢
98 K¢
22 K¢

DOMACT LIMONADY
AMICHANE NAPQJE

0,41 Limonéda Pana doméctho

0,2l Pomerandovy fresh

0,2l Pomerandovy fresh s perlivym
nealko vinem

0,2 Crodino spritz (s tonikem)

ALKOHOLICKE NAPOJE

0,3l Bezovy elixtr s tonikem

0,2l Pomerandovy fresh s proseccem

0,25l Aperol Spritz

PIVA

0,41 Pilsner Urque[l
0,3 Pilsner Urquell ($nyt)

0,50 Birell ahvovy (svétly/polotmavy)
0,5 Birell ovocny (plech)
LIKERY A DESTILATY

0,04l Jdgermeister

0,04l Beeﬁza’cev Gin

0,04l Tanqueray Gin

0,02l Navratilova slivovice

0,02l Slivovice Zufének

0,02l Pircher Williams

COGNAC
0,04 Rémy Martin VSOP
0,041 Chateau de Triac

RUMY
Nabidka dle rumového listku

OBALY
Velké balent
Stredni balent
Malé balent

148 K¢
98 K¢

148 K¢
139 K¢

148 K¢
168 K¢
168 K¢

68 K¢
48 K¢

49 Ke
49 K&

75 K&
60 K&
98 K¢

Vv

74 K&
66 K&

68 K¢

280 K&
218 K¢

30 K¢
25 K¢
20 K¢
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